
 

* A consommer avec modéraƟon – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé – Vente interdite aux mineurs 

Carte  des boissons  
Bières 

Bières pression 
 Gallia 5,8° 25cl : 4€ 33cl : 5€50  50cl : 7€ 
 Ciney 7° 25cl : 5€ 33cl : 6€50  50cl : 8€ 
 Hapkin 8,5° 25cl : 6€ 33cl : 7€50  50cl : 9€ 

 

Bière bouteille 
 Duvel  6€50 
 Paix Dieu  7€ 
 Kasteel rouge 7€ 
 Desperados  6€ 
 Hoegarden (Blanche) 5€50 
 Heineken 0 (sans alcool) 6€  
 Picon bière 25cl 7€ 
 Panaché / Monaco 7€ 

 

Whisky 4cl 
 Jameson 40°  7€ 
 William Lawson 40° 6€ 
 Whisky coca  9€ 
 Chivas 12 ans d’âge 40° 9€ 
 Jack Daniels n°7   40° 8€ 
 Sexton (single malt Irlandais) 40° 10€  
 Akashi Blended (Japonais) 40° 12€ 
 Baileys 17°  8€ 

 

Rhum 4cl  
 Rhum blanc  Fauconnier 40° 6€ 

+ coca ou jus de fruit +2€ 

 Rhum St James Royal Ambré 45° 9€ 
 Rhum Sailor Jerry Ambré 40° 9€ 
 Rhum DiplomaƟco 40° 11€ 

 

ApériƟfs 
 MarƟni blanc ou rouge 6cl 5€ 
 PasƟs 4cl  5€ 
 Porto rouge 6cl 5€ 
 Kir vin blanc 12cl 6€ 
 Kir royal 12cl  12€ 
 Picon vin blanc ou rouge 8€ 
 Gin 4cl  8€  
 Gin Tonic 4cl  10€ 
 Tequila 4cl  8€ 
 Vodka 4cl (+soŌ) 8€ (+2€) 

 

Cocktails 12cl 
 Cocktail Le Studio 9€ 

Vodka noire, limonade 

 Spritz  8€ 
 Mojito / Mojito Royal 8€ / 11€ 
 Gin 4cl  8€  
 Gin Tonic 4cl  10€ 
 Gin Fizz  10€ 
 Tequila 4cl  8€ 
 Tequila sunrise 10€ 
 Vodka 4cl (+soŌ) 8€ (+2€) 
 Pisang + soŌ  6€+2€ 
 Malibu + soŌ 6€+2€  
 Virgin Mojito (sans alcool) 7€  
 Cocktail sans alcool 6€ 
 Diabolo (Limonade + sirop) 2€50 

 

DigesƟfs 
 Get 27 4cl  8€ 
 Limoncello 4cl 8€ 
 Grand Marnier 4cl 8€ 
 Calvados 4cl  8€ 
 Cognac 4cl  8€ 

 

Cidre (2,5°) 
 Doux ou Brut 27,5cl 5€ 

 

SoŌs 
 Coca-Cola / Zéro / Cherry 33cl 3€50 
 FuzeTea 25CL  3€50 

Menthe citron vert, pêche 
 Sprite  3€50 
 Oasis Tropical 25CL 3€50 
 Orangina 25CL 3€50 
 Jus de Fruit Granini 25CL 3€50 

Ananas, nectar d’orange, abricot, pomme  
 Schweppes tonic / agrumes 25CL 3€50 

 

Eau 
 Eau plate 50cl / 1l 3€90/4€90 
 San Pellegrino 50cl / 1l 3€90/5€70 
 Perrier 33cl (+ sirop) 3€50 (+1€) 

 

Boissons chaudes 
 Espresso / déca 2€00 
 Café crème / déca crème 2€30 
 Café allongé / déca allongé 2€00 
 Double espresso / double déca 3€80 
 Double crème / déca crème 4€10 
 Thé (voir carte des Thés) 3€90 
 Irish / Caribbean / French coffee 12€ 
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Carte des vins  
      

Rosés  
 Provence Rosé « Studio » 26€ 
 Côte de Provence – Amaryllis  26€        
 Bordeaux – Mouton Cadet 26€ 
 Gascogne – Rosé en Enfer 26€ 

 

Blancs  
Alsace 

 Riesling « Signature » 2022 32€90 
 Pinot Blanc d’Alsace « Signature » 2021 29€90 
 Gewurztraminer « Signature » 2021 39€90 

Bourgogne 
 Bourgogne Aligoté 2022 26€50 
 Gloire de Chablis  34€90 

Loire 
 Pouilly-Fumé 2022 37€90 

Rhône 
 CJVT - Côte du Rhône blanc 2022 24€90 
 Chardonnay Les Grains - 2022 22€90 

Sud-Ouest 
 BIG - Born In Gascogne 2022 19€50 

 

1/2 bouteilles (blanc) : 
 Riesling « Signature » 25€90 

 

Rouges  
Alsace 

 Pinot noir d’Alsace « Signature » 2022 36€50 
Bordeaux 

 Graves - Château Puy Boyrein 2022 29€50 
 Pessac-Léognan – Châ. Tour Léognan 2019 41€50 
 Margaux Tour de Bessan 2014 59€90 
 Margaux Zédé de Labegorce 2018 49€90 
 Margaux – Les Hauts du Tertre 2015  69€90 
 Médoc – Chapelle de Pontensac 2016 35€90 
 Pauillac – Fleur de Pédesclaux 2013 49€90 
 Pomerol – Domaine de Compostelle 2013 39€50 
 St Estèphe – F. Phelan2013 49€90 
 St Estèphe – La devise de Lilian 2017 39€90 
 St Julien – Château Lalande 2017 59€90 
 St Emilion – XX de Corbin 2016 53€90 
 St Emilion grand Cru 2016 65€90 

Bourgogne 
 Hautes-Côtes-de-Beaunes Nuiton Beaunoy 49€90 

Loire 
 Saint-Nicolas de Bourgueil (Loire) 2022 27€90 

Rhône 
 CJVT – Côte du Rhône Village 2022 24€90 
 E. Guigal - Croze Hermitage 2020 56€50 

 

Sud-Ouest 
 Maestria – Plaimont (Gascogne) 2018 25€90 
 Le Faîte Plaimont (Gascogne) 2017 45€90 

1/2 bouteilles (rouge) : 
 Graves - Puy Boyrein 2022  19€90  
 St Estèphe - Franck Phélan 2017  31€90 
 Medoc - Chapelle de Pontensac 2017  21€90 
 Pinot noir d’Alsace  28€90

  

Vins d’excepƟon 
 St Emilion grand Cru 2016 65€90 
 Margaux – Les Hauts du Tertre 2015  69€90 
 St Julien – Château Lalande 2016  59€90 

 

Blanc Moelleux 
 Plaimont St Albert - Pacherenc 2017 40€90 
 Sauternes Château Barbier 2016 49€90 

 

Au verre  
Découverte – Verre 5€50 / pichet 25cl 9€50 / 50cl 13€50 

 Rosé Syrah (rosé) 
 Big – Born In Gascogne (blanc)  
 Chardonnay (blanc) 
 Muscadet (blanc) 
 Saint-Nicolas de Bourgueil (rouge)  
 Cabernet - Syrah Pays d’Oc (rouge) 
 CJVT (Côte du Rhône rouge ou blanc) 

Amateur – 8€ le verre  
 Pinot – Signature Wolĩerger (blanc) 
 Bourgogne Aligoté 2022 (blanc) 
 Maestria (Sud Ouet rouge) 
 Chapelle de Pontensac 2017 (Médoc – rouge) 

SélecƟon le Studio – 12€ le verre  
 St Albert Pacherenc (Sud Ouest – blanc moelleux) 
 Gewurztraminer – Signature Wolĩerger (blanc) 
 Pouilly-Fumé 2022 (Loire – blanc) 
 Margaux – Zédé de Labegorce (Bordeaux – rouge) 
 St Emilion XX de Corbin 2016 (Bordeaux - rouge) 
 Croze Hermitage (Rhône – rouge) 

 

PéƟllants 
Champagne SélecƟon du Studio brut 49€90 
La Coupe   10€ 
Proseco bouteille  35€ 
Proseco Coupe  7€ 
Vin mousseux Blanc de Blanc 22€ 


